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RESUMEN 
El objetivo del presente estudio fue analizar la ganancia diaria de peso (GDP) y consumo diario de 
alimento en etapa de desarrollo usando harina de cucaracha de Madagascar (Gromphadorhina 
portentosa) como fuente de proteína. Se utilizó una muestra de Gromphadorhina portentosa en  fase 
adulta, la cual fue secada al horno y procesada mediante molienda. Se hicieron uso de 2 tratamientos 
integrados por 3 pollos tomados totalmente al azar, donde el T1 como testigo y el T2 el tratamiento con 
una concentración de harina de cucaracha de Madagascar obteniendo  del 20% de proteína total en la 
dieta. Los pollos fueron pesados al inicio y  cada tres días, a partir del día 10 de vida hasta el día 23. Se 
utilizó un diseño experimental completamente al azar, se realizó un análisis de varianza y una 
comparación de medias por Tukey (α=0.05). Los resultados obtenidos fueron un menor consumo de 
alimento al utilizar la harina de cucaracha de Madagascar, y  una mayor GDP, por lo que se recomienda 
incluirla en la dieta en etapa de desarrollo. 

ABSTRACT  
The objective of the present study was to analyze daily weight gain (ADG) and daily consumption of food 
in development stage using Madagascar cockroach flour (Gromphadorhina portentosa) as a source of 
protein. A sample of Gromphadorhina portentosa in adult phase was used, which was dried in the oven 
and processed by grinding. Two treatments integrated by 3 chickens taken totally at random were used, 
where the T1 as control and the T2 treatment with a concentration of Madagascar cockroach meal 
obtaining 20% of total protein in the diet. Chicks were weighed at the beginning and every three days, 
from day 10 of life until day 23. A completely randomized experimental design was used, an analysis of 
variance and a comparison of means by Tukey (α = 0.05). The results obtained were a lower 
consumption of food when using the Madagascar cockroach flour, and a higher ADG, so it is 
recommended to include it in the diet in the development stage. 

 
Palabras Clave Avicultura; Nutracéutica; Insectos; Entomofagía; GDP. 
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INTRODUCCIÓN  

La industria avícola no sólo es importante desde el punto de vista económico, sino que también lo es desde el 
punto social ya que la proteína que aporta la carne es de las más baratas [1]. Para conseguir esto la avicultura 
se ha tecnificado, lo que ha permitido mantener precios accesibles, uno de los factores más importantes para 
lograrlo es sin duda la nutrición y alimentación aviar, ya que representa cerca del 60% de los costos de 
producción [2]. 

Los nutrimentos que se les proporciona a las aves en las dietas se clasifican en proteínas, vitaminas, 
carbohidratos, grasas, minerales y agua [3]. El principal propósito de la formulación de dietas para pollos de 
engorda es conseguir el mayor peso al mercado a la edad más temprana posible, para beneficio del avicultor 
y del productor de alimentos [4]. Dietas deficientes en aminoácidos se traducen en un menor consumo de 
alimento y por un consiguiente menor ganancia de peso [5]. 

En los últimos años surgió la necesidad de evaluar nuevas materias primas alternativas como fuentes 
energéticas y proteicas para la alimentación animal, dado que la demanda de proteína está sometida al 
aprovisionamiento de soya y es, por ello, un reto para todo el sector de la alimentación animal debido a su alto 
costo, para regiones con un alto crecimiento anual como la India, China y África, donde se ha dado la 
búsqueda de nuevas líneas de innovación en la nutrición animal [5]. Existen todavía muchos aspectos 
científicos, tecnológicos y legales a esclarecer para que su uso sea una realidad, pero hacen factible la 
utilización futura de insectos, dadas ante las necesidades reales, incluso preocupantes en la alimentación 
animal [7]. 

Según Aragón [8] los insectos representan una fuente ilimitada de proteína que está totalmente 
desaprovechada para una buena nutrición, donde cumple con los requisitos biológicos: “ser suficientemente 
numerosos y comestibles”, por ello es factible el desarrollo de dietas para animales productivos.  Rumpold y 
Schlüter [9] menciona que en  países como Colombia y China la principal fuente de nutrientes que se le 
proporciona a los animales, como peces, aves de corral y  cerdos, se obtiene a través de la implementación 
de insectos en las dietas [10].  

Así es como la harina de la cucaracha de Madagascar (Gromphadorhina portentosa) se puede utilizar como 
alimento para animales, de ahí la necesidad de un análisis de ganancia de peso y consumo en pollos en 
desarrollo para evaluar el potencial de este insecto como alimento para aves de corral y de traspatio, es 
necesario conocer los beneficios,  para poder incluirlo en la alimentación de la producción avícola. 

MATERIALES Y MÉTODOS 

Para  este estudio fueron empleadas cucarachas de Madagascar (Gromphadorhina portentosa) en fase 
adulta, las cuales fueron expuestas a hábitats artificiales, donde fueron controlados condiciones como: luz, 
humedad, temperatura y alimento durante seis meses. Se tomó una muestra fresca de 250 g de la cucaracha 
de Madagascar (Gromphadorhina portentosa) en un plato desechable de aluminio; luego se secó en horno a 
60ºC durante 12 horas, se dejó enfriar, nuevamente se pesó, molió, se conservó en frascos estériles y 
herméticos hasta su uso. 

Se hicieron uso de 2 tratamientos, integrados por 3 pollos tomados totalmente al azar, donde el T1 fue el 
testigo y el T2 el tratamiento con una concentración máxima de la harina de cucaracha de Madagascar con un 
contenido del 20% de proteína total en la dieta.  

Los pollos fueron pesados al inicio del experimento y posteriormente cada tres días, a partir del día 10 de vida 
hasta el día 23. Fueron registrados la ganancia de peso y consumo de alimento durante 12 días. Se realizó un 
análisis de varianza y una comparación de medias por Tukey (α=0.05), con el programa estadístico SAS.  
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El presente estudio se realizó en las instalaciones de la Área de producción animal y experimental del 
Departamento de Veterinaria y Zootecnia en el campus de Ciencias de la Vida (DICIVA de la Universidad de 
Guanajuato, campus Irapuato-Salamanca, ubicada en el km9 carretera Irapuato-Silao comunidad el Copal. 

RESULTADOS Y DISCUSIÓN 

El estudio mostró que la ganancia de peso diario (GPD) entre los dos tramientos  del estudio (Ver FIGURA 1) 
se observa una mayor ganacia en el T2 correspondiendo al tratamiento con harina de cucaracha de 
Madagascar (Gromphadorhina portentosa), la cual como menciona  Ramirez-Morales, et al. (11) tiene en su 
composicion un 60 por ciento de proteina digestible, por lo que en el desarrollo de los pollos de engorda, se 
puede aprovechar en su fisiologia en masa muscular obteniendo un mayor porcentaje de peso ganado, de 
igual manera reportando un deceso en el tratamiento 2 (12).  

 

 
FIGURA 1: Comparación de ganancia de peso diario (GDP) entre tratamientos. 

 

Según Halloran y Vantomme (13) una de las vías para abordar la disponibilidad de alimentos es a través de la 
cría de insectos. Los insectos están en todas partes, se reproducen rápidamente y poseen tasas elevadas de 
crecimiento, además de un reducido impacto ambiental durante su ciclo de vida. Pueden criarse 
aprovechando diversos flujos de alimentos (14).  La cucaracha de Madagascar (Gromphadorhina portentosa) 
cuenta con las características antes mencionadas sin embargo; es necesaria una serie de investigaciones 
respecto a cada uno de los ámbitos del cuidado de esta especie, ya que aún no existe algún tipo de 
información publicada. 

La proteína es uno de los elementos más caros e indispensables en la dieta de los animales por lo que la 
cucaracha de Madagascar(Gromphadorhina portentosa), de acuerdo a la clasificación de las materias primas, 
este insecto puede ser ubicado entre ingredientes proteicos (15). Inclusive comparándose con la pasta de 
soya, ya que esta se encuentra entre el 60-64% de PC, donde la harina de cucaracha de Madagascar 
(Gromphadorhina portentosa) puede competir con dicho ingrediente (16). 

En la FIGURA 2 se observa un consumo menor en el T2, lo cual es atribuido al porcentaje de proteina en la 
dieta proporcionada a dicho tratamiento. Lo cual es aceptable ya que en una producción el consumo de 
alimento diario (CDA) es de gran significancia economica, y al proporcionar harina de insecto podría ser 
notablemente viable (17).   
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FIGURA 2: Comparación de consumo diario de alimento (CDA). 

 

El uso de insectos a gran escala como ingrediente en la composición de dietas es técnicamente viable, y en 
diversas partes del mundo ya están a la vanguardia en este sentido (12). 

Productores en China, Sudáfrica, España y los Estados Unidos ya están criando grandes cantidades de 
insectos para la acuicultura y los piensos de aves de corral a través de la bioconversión de residuos 
orgánicos, en su mayoría pequeñas producciones de traspatio (17), lo que nos indica que es viable la crianza 
de cucaracha de Madagascar y su  uso en aves de producción y autoconsumo.  

Que en comparación  con otras especies de insectos (como larva de mosca soldado negra y gusano de 
harina) la harina de cucaracha de Madagascar (Gromphadorhina portentosa) contiene un mayor porcentaje 
proteico y  un considerable aporte llipidico (18). 

CONCLUSIONES 

El uso de la cucaracha de Madagascar (Gromphadorhina portentosa) en la alimentación de pollos en 
desarrollo tiene dos factores influyentes: una mayor ganancia de peso con un menor consumo de alimento. Lo 
que es de gran impacto en cualquier producción, sin duda un posible ingrediente con un importante aporte en 
la alimentación animal. Un elemento de gran impacto a considerar en producciones de traspatio.  
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